
	
Menu du Chef 

 
 
Zalm madras 
gerookt | gemarineerd | malabar spinazie | paarse & roze radijs | gel gember  
 
*** 
 
Parelhoenbout 
gekonfijt | seizoens groenten | jus grove mosterd  
 
*** 
 
Cranberry 
taartje | chocolade | gel rood fruit | tuille 
 
Hollandse kaas (+ €4,-) 
4 Hollandse kazen | garnituren | kletzenbrood  

 
 
 

Verse friet met truffelmayonaise  € 5,- 
 
 
 

Menu du Chef 
Hoofd      € 22,50 
2-gangen € 29,50 
3-gangen € 36,50 
4-gangen € 42,50 

 
 

Per gerecht kunnen wij een bijpassende wijn serveren 

 
 

 
Ook te bestellen  

 
Koud: 
geserveerd met brood & boter 
 
Salade | belegen geitenkaas | geroosterde wortel | crème harissa |  € 12,50 
Salade zalm | gemarineerde komkommer | crème madras                € 12,95 
Carpaccio | crème truffel | geroosterde zilverui | crumble olijf |   € 12,95 
Parmezaanse kaas 
Carpaccio XL | crème truffel | geroosterde zilverui | crumble olijf |  € 17,50 
Parmezaanse kaas 
Gekonfijte eendenlever | Livar sjinken | ingelegde paprika  € 15,95 
 
 

Warm:  
 
Soep van het moment      €  6,50 

 
Plates 
geserveerd met groenten & friet 
 
Zalm | gebakken | gamba | romige saus gamba    € 22,50 
Saté | kippendijen | pindasaus      € 19,50 
Zwijnshaas | jus grove mosterd                  € 24,50 
Ossenhaas | jus rozemarijn - zwarte knoflook                € 29,50 
Vegetarisch | pompoen | koolraap | kastanje | kruidenzwam |  € 21,50 
shiitake | gekonfijte tomaat |romige saus Za’atar 
 
 

Dessert 
3-soorten huisgemaakt ijs      €  7,50 
Dessert van de chef       €  7,50 
Hollandse kazen (4 soorten)      €11,50  

 
Heeft u een allergie of andere wensen? Vraag naar de mogelijkheden! 


